2012年南亞技術學院葡萄酒鑑賞研習營實施計劃
一、動機： 本校擬辦理葡萄酒鑑賞研習營，以提供全國各高中職校餐旅學群教師，作為一學習當今新進之餐旅專業知識之活動平台，以促進與提升我國中等餐旅教育教師之專業知能之成長。
二、目標： 為促進與提升與會教師之葡萄酒飲務專業概念與知識，以利其能運用於其日常之教學活動中，以進一步促進學生之學習興趣。
三、指導單位: 教育部、桃園縣政府。
四、主辦單位: 南亞技術學院。
五、參加對象: 全國各高中職校餐旅學群教師(餐旅、餐飲、觀光、旅遊、家政)。 

              以北部、東部、中部學校為優先。

六、參加人數: 以60名為限，每校至多2名。(依報名順序為準)。如於報名截止日前額
              滿，則不再受理報名，請隨時注意網路公告。

七、研習主題: 葡萄酒鑑賞。
八、研習內容：探討全球葡萄酒產業發展與趨勢概況、葡萄酒實用與專業法文術語、各式葡萄酒介紹與品評、國際侍酒專業競賽Decanting Service介紹與示範。

九、研習時間: 101年3月28日（星期三）8:30-17:30。
十、研習地點: 南亞技術學院 餐旅管理系 飲料調製教室(Q406) (觀光餐旅大樓)。
 桃園縣中壢市中山東路三段414號。
十一、研習方式: 專題演講與實務操作。
十二、研習議程：

	時間
	主題
	備註

	8:30~8:50
	報到
	歡迎

	8:50~9:10  
	開幕
	長官與校長致詞

	9:10~10:20
	全球葡萄酒產業

發展與趨勢概況
	鍾開欽老師介紹:
曾任台灣西門子通信股份有限公司國內事業處主計長、美商波士頓銀行台北分行首席跨國企業徵信分析師、美商花旗銀行台北分行國際金融業務處行員、中國文化大學兼任講師、明新科技大學兼任講師。

	10:20~10:40
	休息
	休息

	10:40~11:50
	葡萄酒實用
與法文術語
	舒程老師介紹:
國家考試合格法語領隊、法國瓦泰勒學院地中海校區旅遊與旅館管理碩士(旅法6年)、中國高級調酒師考評、多年全國技能競賽【餐飲服務】職類裁判、商業類科學生技藝競賽餐飲服務術科監評、高雄青創學苑葡萄酒品酒班講師、曾任大華技術學院專技助理教授、台灣旅館經營管理協會常務理事、台灣侍酒師協會專業會員。

	11:50~13:20
	午餐
	午餐

	13:20~14:40
	各式葡萄酒
介紹與品評
	毛家驊老師介紹:
曾任職臺灣觀光學院餐飲系專技助理教授、豐筵餐旅顧問股份有限公司專案顧問、台灣阿迪達斯(股)公司業務部經理、台茂開發股份有限公司營二部經理、大成長成集團餐飲服務事業群營運部經理、美商新美股份有限公司商品產權部經理、英屬開曼群島商百樂集股份有限公司餐飲營運部副總經理、美商必爾斯藍基股份有限公司行銷部副理、美商星期五股份有限公司高雄店副總經理。

	14:40~15:00
	休息
	休息

	15:00~16:20
	國際侍酒專業競賽Decanting Service
介紹與示範
	舒程老師介紹:
同上。

	16:20~17:20
	討論與分享
	與會人員

	17:20~17:30
	頒發結業證書
	與會人員


十三、師資：本校餐旅管理系教師，同上介紹。
十四、研習時數：全程出席者獲頒一8小時研習證明乙張；不能全程參加者，請勿報名。
十五、經費來源：由本校支應。

十六、報名截止時間：101/3/21(三)。
十七、報名方式：請於全國教師在職進修資訊網(http://insc.tp.edu.tw/)登錄報名，並
                Email報名表至南亞技術學院餐旅管理系。
                聯絡人：劉真 系助理   
                Email: ringo@nanya.edu.tw
                聯絡電話：03-4361070 #9662
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